
Betterave vinaigrette Carotte Rappées Terrine D'avocat au Crabe Concombre a la créme

Spaghetti à la Bolognise Saucisse de bœuf Omellete Nuggets de Poisson

Plat Unique Frites Pommes rôsti de Légumes Pommes Rissolé

Fromage Créme Dessert Yaourt bio Fromage

Compote Salade de fruits Fruits de saison Beignet Framboise

Semaine 24 Du Lundi 08 Juin Au vendredi 12 Juin 2026

Label Rouge Produit biologique

pêche durable

Produit Bleu Blanc 
Cœur

Produit AOPPlat élaboré par nos chefs



Salade Strasbourgeoise Feuilleté de Fromage
Duo de crudité au Fromage 

Blanc
Melon

Escalope de Dinde
 Paupiette de veau et sa 

sauce
Lasagne de Légumes Poisson Pané

Ratatouille Tortis Plat Unique Pommes Noisettes

Créme dessert Fromage Yaourt Glace

Fruits de Saison Salade de fruits Compote Fruits de Saison

Plat élaboré par nos chefs

Semaine 25 Du Lundi 15 Juin Au Vendredi 19 Juin 2026

Label Rouge Produit biologique

pêche durable

Produit Bleu Blanc 
Cœur

Produit AOP



Betterave
Roulé de Surimi à la 

Mayonnaise
Samoussa De Légumes Salade du Chef

Riz, thon, œuf

Jambon Grillé
Aiguillette de Poulet 

Conflakes

Tortilla de Pommes de 

Terre
Paupiette De Saumon

Gratin Dauphinois Flageolet Salade et Sa sauce Duo D'haricots

Yaourt Créme Dessert Petit pot de Glace

Compote

Fromage Blanc sur son 

coulis de fruits rouge et ses 

Gourmandises

Salade de Fruits Fruits de Saison

Semaine 26 Du Lundi 22 Juin Au vendredi 26 Juin 2026

Label Rouge Produit biologique

pêche durable

Produit Bleu Blanc 
Cœur

Produit AOPPlat élaboré par nos chefs



Crêpe emmental Carottes Rappées Feuilleté Aux Légumes

Rissolette de veau Saucisse de Volaille Hachis Végétarien

Haricots à la Tomate Coquillettes Plat unique
Menu Surprise de Fin 

D'année 2025/26 Du Chef

Fromage Créme Dessert Yaourt

Compote Fruits de Saison Salade De Fruits

Semaine 27 Du Lundi 29 Juin Au Vendredi 03 Juillet 2026

Label Rouge Produit biologique

pêche durable

Produit Bleu Blanc 
Cœur

Produit AOPPlat élaboré par nos chefs


